Fintan
VAR ._
Varianten %







Auf dem Spiess (Sommer bis Herbst)
Melone mit Rohschinken

Cherrytomaten und Mozzarella

Poulet Yakitori

Fruchtspiessli

Fi.ngerfood (Preise per Stiick)
Chaschtiechli

Fruhlingsrolle mit Sweet Chili Sauce
Schinkengipfeli

Dorrpflaume/Datteln im Speckmantel
Gemusestangel mit Dips

Mini-Quiche

CHF 4.50
CHF 4.00
CHF 4.50
CHF 4.50

CHF 2.50
CHF 2.50
CHF 3.00
CHF 4.50
CHF 4.50
CHF s5.50

Apéro im Schilchen

Knusperstangen CHF
getrocknete Tomate mit Feta und Oliven ~ CHF
Gerostete Niisse und Kernen CHF
Gemusechips CHF
Hackfleischballchen mit Tomatensauce CHF
Vitello tonnato CHF
Fleischkasevariation

(Kase / Krauter / Chili / Mediterran) CHF

Saisonale Suppe kalt oder warm

aus der Espresso-Tasse CHF
Desserts

Geftilltes Omelett CHF
Panna Cotta CHF
Schokoladenmousse CHF
Gebrannte Creme CHF
Fruchtsalat CHF

2.50
3.50
3.50
4.50
6.50
7.50

6.50
5.50

5.50
5.00
6.50
5.00
5.50
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Suppen
Curry-Zitronengras-Kokos-Suppe
Gemtusebouillon mit Einlage
Kirbissuppe

Krauterschaumsuppe
Rindskraftbrithe mit Fladli

Rote Thai-Suppe mit Sauerrahm-Glace

Salate

Gemischter Blattsalat mit Brot-Crotitons
und Kernen

Blattsalat mit gebratenen Seitlingen
Ntsslisalat mit Ei

CHF mn.50
CHF 950
CHF 1050
CHF mn.50
CHF 1050
CHF 12.50

CHF mn.50
CHF 1350
CHF 13.50

Kalte Vorspeisen

Rindsfilet Carpaccio mit Rucola und
gehobeltem Parmesan

Vitello tonnato Classic mit Kapern
Graved Lachs auf Gurken-Dill-Salat
Omelett mediterran gefullt

Warme Vorspeisen
Risotto mit Pilzen, Krautern oder Safran
Blatterteig-Kissen mit Pilz-Rahmsauce

CHF 20.00
CHF 19.00
CHF 20.00
CHF 1750

CHF 16.50
CHF 1750



Hauptgang

Fleisch

Kalbsfiletstreifen mit Steinpilzen

und Rahmsauce

Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art»
Rindsfilet-Streifen Stroganoff
Rindsfilet am Sttick gebraten

mit Pfefferrahmsauce

Rindsvoressen an Rotweinsauce
Schweinsfilet mit Krautern und Speck
an Pommery-Senfsauce
Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzen
Schweinsniersttick im Ganzen gebraten

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

Zu jedem Hauptgang servieren wir lhnen eine
Starkebeilage nach Ihrer Wahl sowie ein saisonales

Gemusebouquet.

68.00
60.00
56.00

62.00
49.00

51.00
46.00
48.00

Beilagen
Hausgemachte Spatzli, Teigwaren, Polenta,
Kartoffelgratin, Risotto, Trockenreis oder Bratkartoffeln

Vegetarisch

Bratkase vom Randenhof CHF 32.00
Seitangeschnetzeltes mit Pilzen

an Rahmsauce CHF 35.00
Rotes Thai Curry mit saisonalen

Gemitse und Basmatireis CHF 38.00
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Desserts / Kinder

Desserts

Tirami su

Crépes a l'orange mit Sauerrahmglacé
Panna Cotta mit Fruchtspiegel
Schokoladenmousse mit Rahm-Haube
Gebrannte Creme

Lauwarmes «Schoggi-Chtiechli» mit
Fiore die Latte

Kase 4 verschiedene Kasesorten

und «Bira-Brot»

Hofeigener Ziegenkase

im Olivendl-Spiegel

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

12.50
13.50

10.50
12.50
12.50
12.50

14.50

14.50

Kinder-Teller (vis 12-jahrig)

Teigwaren mit Rahm- oder Tomatensauce CHF 16.00
Rosti mit Bratwurst CHF 1750
Blatterteig- Kissen mit Pilz-Rahm-Sauce CHF 18.50

Fur Ihre Mentiwahl bis 3 Wochen vor dem Anlass
danken wir hnen.

Als Abrechnungsbasis gilt mindestens die Zahl der
gemeldeten Gaste bis 48 Stunden vor dem Anlass.
Unsere Preise verstehen sich pro Person in Schweizer
Franken und inklusive Mehrwertsteuer.
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